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ÖĞRENCİ SINAV DEĞERLENDİRME ANKETİ 
(STUDENT EXAM EVALUTION SURVEY)



Amaç ve Uygulama: Bu anket, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümündeki sınavların ders öğrenme çıktılarıyla uyumunu ve değerlendirme sürecinin niteliğini belirlemek, kalite geliştirme çalışmalarına katkı sağlamak amacıyla hazırlanmıştır. Kimlik bilgisi istenmez; yanıtlar toplu olarak değerlendirilir.
Purpose and administration: This survey evaluates how well examinations in the Department of Gastronomy and Culinary Arts align with course learning outcomes and how effectively they are administered. It supports quality improvement. No identifying information is requested; responses are reviewed in aggregate.

	Ders adı / Course
	.................................
	Sınav türü / Exam
	· Ara sınav / Midterm ☐ Final ☐
Uygulama / Practical

	Öğretim elemanı
/ Instructor
	.................................
	Sınıf ve dönem / Year & term
	☐ 1 ☐ 2 ☐ 3 ☐ 4 ☐ Güz / Fall ☐
Bahar / Spring


Değerlendirme Ölçeği / Rating scale: 1 = Kesinlikle katılmıyorum / Strongly disagree · 2 = Katılmıyorum / Disagree · 3 = Kısmen katılıyorum / Partly agree · 4 = Katılıyorum / Agree · 5 = Kesinlikle katılıyorum / Strongly agree · Fikrim yok / No opinion
Her madde için bir seçenek işaretleyiniz. Uygulamalı sınavla ilgili maddelerde uygun değilse “Fikrim yok” seçeneğini kullanınız. / Select one response for each item. For practical-exam items that do not apply, select “No opinion.”
	
No.
	
Değerlendirme ifadesi / Statement
	
1
	
2
	
3
	
4
	
5
	Fikrim yok / No opinion

	
1
	Sınav soruları ve/veya uygulama görevleri, dersin öğrenme çıktıları ve işlenen içerikle uyumluydu.
The exam questions and/or practical tasks aligned with the course learning outcomes and content covered.
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​

	
2
	Sınav yönergeleri ve değerlendirme ölçütleri açık ve anlaşılırdı. The exam instructions and assessment criteria were clear and understandable.
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​

	
3
	Verilen süre ve uygulamalı sınavlarda gerekli araç-gereç, malzeme ve çalışma alanı yeterliydi.
The time allowed and, for practical exams, the required equipment, ingredients/materials, and workspace were adequate.
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​

	
4
	Sınav değerlendirmesi bilgimi ve/veya uygulama becerimi adil ve doğru yansıttı; sorularım veya itirazlarım zamanında ele alındı.
The assessment fairly reflected my knowledge and/or practical skills; my questions or appeals were addressed in a timely manner.
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​

	
5
	Sınavın tarihi, saati ve yeri dersin niteliğine ve sınav gerekliliklerine uygundu.
The exam date, time, and location were appropriate for the course and examination requirements.
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​
	
· ​


Görüş ve önerileriniz / Comments and suggestions: Sınavın geliştirilmesi için eklemek istedikleriniz / Anything you would like to add to improve the examination:
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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